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A LA CARTE : Sushis agrumes ou Iégumes, than, seumon ou sangre (cult, cru, gellé fermente,
braisé, erd.mndehﬁnmﬂréma@pem,m = y

Hisayuki Takeuchi est auteur (il prépare actuellement son second livre de « nouvelle
cuisine japonaise »), traiteur (il est toujours entre deux grandes réceptions pour
Kenzo, Toyota, Panasonic ou |'ambas pan). C'es ence u
vral, et comme tous les artistes, il est impri
quand il est ouvert, encore plus difficile deve

enir au led levé (méme si la salle est aux
trois quarts vide). Un repas ici se | et il estni { atte blanche
pour avoir la chance de sy attabler, Ui ce, car les 2 toute
beauté, mélant le sucré (de la purée de frambs é (les
sushis, les sashimis) dans une mém

Iégumes (les haricots rouges) dans un
ratoire du 15¢ arrondissement ne pale
bois massif, des murs nus, quelques plat
rement difficile & trouver (rien ou presquene
sur I"addition vous emméne rue Lefebvre d
Ici est une sacrée aventure, dans le sens le plus noble
NOTRE REPAS DU 26 JUILLET : (Magnifique) grand plateay
quable) tartelette aux framboises.

CAFE : &2

PRIX : 41€ pour ce repas avec une biére japonaise Asahi.

MENLI(S) ET FORMULE(S) : Menus d 176, 25€ et 306,

Fermé le dimanche. Fermé 1 semaine en janvier, 1 semaine en avril et en aodit. Accueil
jusqu’a 2z h.

Air conditionng,

Métro Javel.




