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Mystere nippon

Chezl'insondable Kaiseki, une carte éclatée,
surprenante... et excellente.

&F

7 bis, rue André-Lefebvre 75015 Paris
Tél. : 01 45 54 48 60

Métro : Javel-André Citroén
Spécialités : kaiseki, sushi, création

Un des restaurants japonais les plus originaux
de Paris (et des plus méconnus) avec un chef
trés déluré faisant oublier le quartier récent et

:un décor familier (style « izakaya »). L'important
ic'est I'assiette « pulsée » par un métier et
isurtout une créativité de tous les instants (carte

i omakase).

i Nom du propriétaire : Hisayuki TAKEUCHI

i Salon : non

Master card
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ialogue bizarre pour une ré-

servation: « Vous désirez

venir défeuner et vers quelle
heure ? - Disons vers 13 heures,
- Je véfléchis... (silence) venez,
aprés toul je vais travailler... »
La suite n'est pas plus simple. La
signalisation des rues est de Ray-
mond Devos et I'enseigne quasi-
ment invisible. C'est dire si l'on
n'arrive pas aisément chez Hi-
sayuki Kaiseki. Ce resto japonais
fait dans le minima dépouillé : en
mi-sous-sol, fagcon arriére-bouti-
que : long comptoir 4 cuisiner der-
riere, trois tables 4 six, deux éten-
dards devant les portes... point
barre. En phase, accueil-service
souriant et de mi-mots, Une carte
peu explicite mais citant Lévi-
Strauss avant de jongler vague du
cru, du cuit, du sushi sauvage, du
menu mythologique, du clin d'ceil
4 Georges Perec et du sucré-salé.
Prendre patience pour laisser son
temps i I'insondable Hisayuki Kai-

Nom du chef : Hisayuki TAKEUCHI
Jour de fermeture : dim.

Horaires : 12h-14h30, 19h-22h

Menus et formules : 30€ (déj.), 50-100€
Prix a la carte : 50€

iCartes acceptées : CB, Visa, Amex, JCB,

® Salle dépouillée et mets rares.

seki, Tout ce qu'il envoie est rare,
imprévisible, éclaté avec beau-
coup de rime et sans doute peu de
raison : mais c'est fameux (15/20).
On n'en revient pas mais on y re-
tourne. Osez, osez ! = Ph.C.
® Menus : 30/50/75 €.

7 bis, rue André-Lefebvre (15%) ;
01-45-54-48-60.



